30 Jahre . q . wm'

KOChen mit Negf © FERNSEHEN

Martina & Moritz No g - Um 15.30 Uhr

Vanillekipferl

Zutaten (fiir ca. 70 Stiick):

250 g Mehl

200 g Butter

100 g Puderzucker

75 g geschdlte Mandeln

1 Prise Salz

2 Tiitchen Vanillezucker
Puderzucker zum Bestduben

Zubereitung:

Mehl, Butter in Flockchen, den Puderzucker, die frisch geriebenen Mandeln,
Salz und Vanillezucker rasch zu einem festen Teig kneten.

Den Teig zu einer Rolle formen, in Folie gepackt eine Stunde ruhen lassen,
dabei kiihl stellen.

Von der Rolle diinne Scheiben abschneiden, mit der flachen Hand auf der
moglichst kiihlen Arbeitsflache (nur wenig Mehl zum Bestduben nehmen!) zum
Rollchen formen, dieses zu einem Hornchen biegen. Keine Angst, mit der Zeit
bekommt man Ubung!

Die Vanillehornchen auf Backpapier setzen und bei 180 Grad etwa zehn
Minuten backen, sie sollen unbedingt hell bleiben!

Die Kipferl noch warm dick mit Hilfe eines Siebs mit Puderzucker bestduben
und auskiihlen lassen.
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