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Tim Malzer | Erdbeer-Marmelade

Zutaten fiir 1 Liter:

¢ 1,2 kg kleinere, reife Erdbeeren
4 EL Zucker

1 Zitrone

1 Vanilleschote

400 g Gelierzucker 1:1

Zubereitung:

Die Erdbeeren waschen, putzen und gleichmalig auf 2 Schusseln verteilen. Die Erdbeeren in der 1.
Schussel mit dem Zucker vermischen und beiseitestellen.

Die Zitrone auspressen. Die Erdbeeren aus der 2. Schiussel im Mixer purieren und mit dem Zitronensaft
und Gelierzucker in einem Topf verrihren. Die Vanilleschote langs halbieren und unterrihren. Alles unter
Rihren aufkochen. Nun alle Friichte zugeben und 2 Minuten kochen.

Die Vanilleschote entfernen. Die Marmelade in 2 heil® ausgespulte Twist-Off-Glaser a 500 ml flllen, die
Deckel aufschrauben und die Glaser umgedreht abkuhlen lassen.

Rezept: Tim Mélzer
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