Schwabischer Kartoffel-Salat

Zutaten fiir 4 — 6 Personen:

¢ 1 kg festkochende Kartoffeln

e 1 Zwiebel

e 4 EL Essig

e Salz

e Pfeffer

e ca. 100 ml heiBe Briihe

e 1TL Senf

e 2ELOI

e Krauter nach Belieben, z.B. Schnittlauch, Petersilie, Liebstockel

Zubereitung:

Die Kartoffeln in der Schale gar kochen, abgieBen, noch warm pellen und in diinne
Scheiben schneiden. Die Zwiebel sehr fein wiirfeln, zu den Kartoffeln geben und mit
etwas Essig betraufeln. Dann salzen, pfeffern und mit der heien Briihe benetzen.

Den Senf mit dem restlichen Essig verrithren und untermischen. Erst dann das Ol und
die fein gehackten Krauter zugeben. Alles griindlich mischen, nochmals abschmecken
und am besten lauwarm servieren.

Rezept: Martina Meuth & Bernd Neuner-Duttenhofer

Quelle: Kochen mit Martina & Moritz
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